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NYHETSBREV 1 - JANUARI 2025

Vi har inte bara firat in det nya aret och haft en host med enorma skdrdar pa manga
hall. Forra veckan kom ocksa beskedet om att EU godkanner gardsforsaljning i
Sverige!! Det hander mycket nu!!

Mustradet

Vill du vara med och paverka framtiden fér svensk must? Nu startar Mustradet i foreningen som ska
radge styrelsen och driva fragor kring musten som alkoholfri dryck, kvalitetsfragor m.m. Vi behover
deltagare fran alla delar av Sverige! Speciellt viktigt att vi jobbar vidare med att lyfta dppelmust i en
tid da alkoholfri dryck gar starkt fram pa marknaden. Forsta motet blir tisdagen den 28 januari ki
19:30

Anmal dig till Martin Faiss pa martin@faiss.com

Gardsforsaljning

Goda nyheter som vi vantat lange pa!

Nu i veckan kom da information fran EU som 6ppnar upp for att Sverige kan ga vidare med
regeringens forslag om gardsforsaljning. Innan det ar definitivt klar ska det testas av EU-ratten.
Arbetet for bade oss i foreningen samt de inblandade myndigheter kommer nu ta fart. Vi ar, genom
Elisabeth Knéppel, med i en referensgruppgrupp dar Folkhdlsomyndigheten har utsett oss som
remissinstans bjudit in till diskussion om hur dessa regler ska hanteras rent praktisk. Nya foreskrifter
och regler behoéver tas fram. Ett forsta mote ar planerad till slutet av januari 2025.

Vi bjuder in till flera intressanta Webbinarium!!
1. Det Norska Ciderundret

Den 28 januari kl. 19:00 berattar norska cidermakare fran Hardanger om hur de byggt upp en
framgangsrik ciderproduktion och marknad for norsk cider. Idag tranger norsk cider undan
importerad Prosecco och Champagne pa Vinmonopolet! Vad bygger deras framgangsrecept pa? Vilka
lardomar kan vi i Sverige dra av detta? Om du vill veta det, anmal dig till Martin Faiss pa
martin@faiss.com senast den 27 januari.

2. Gardsforsaljning
Den 13 februari kl 19:00 anordnar vi ett webbinarium om Gardsforsaljningen och vad den innebar for
dig som &r ciderproducent. Brent Miles-Wagner fran Brown Hat Consulting kommer att vara med
och prata om marknadsstrategier i forhallande till de maojligheter som gardsforsaljningen innebar.
Anmal dig till Martin Faiss pa martin@faiss.com senast den 12 februari.

3. Kvalitetsproblem i appelmustproduktion
Den 18 mars kl 19:00 bjuds du in och kan stélla fragor om allt fran pressning, klarning, filtrering och
pastorisering till férpackning. Kimmo Rumpunen, SLU svara pa dina fragor. Skicka gérna in fragor pa
forhand till eknoppel@gmail.com
Anmal dig till Martin Faiss pa martin@faiss.com senast den 17 mars.
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4. Destillera Cider

Den 27 mars kl 19:00 berattar Claes Wernersson om vad du skall tinka pa nar du fermenterar cider
som sen skall bli destillerad samt om grunderna i destillering. Claes har tidigare drivit Qvanum Mat &
Malt, ar verksam i Svenska Dryckesakademin samt en nestor inom svensk destillering. Claes delar
med sig av sina erfarenheter och ger oss mojlighet att stalla fragor.

Anmal dig till Martin Faiss pa martin@faiss.com senast den 26 mars.

5. Smaksatta appelmust
Den 8 april kl 19:00. Appelmust ldmpar sig utméarkt som bas i drycker smaksatt med andra juicer,
kryddor och orter. Katarina Holmberg, Norrtilje Musteri har lange framgangsrikt jobbat med olika
smaksattningar i dppelmust. Katarina ger tips och rad samt berattar om sina egna erfarenheter.
Anmal dig till Martin Faiss pa martin@faiss.com senast den 7 april.

Nya medlemmar
Vi vilkomnar féljande nya medlemmar till féreningen:

e Ciderbruket AB i Norrtilje

e Smakgarden AB i Halleforsnas

e Gotlands Frukt Kdbbe Gard

e Berglofs Musteri AB i Kungsbacka
Vi &r nu 64 medlemsforetag plus fem stodmedlemmar. Fler ar pa vag in. Vi har ocksa ett
utbytesmedlemskap med Sérmlandsapplen. Vi ar valdigt glada for att féreningen vaxer. Ju storre vi
blir desto mer inflytande kan vi fa. Tipsa gdrna andra must- och ciderproducenter att ga med i
foreningen. Intresseanmalan gors via var hemsida, www.svenskmustocider.se

Svenska Dryckesfestivalen 7-8 februari

Den har festivalen vill du inte missa! SMCP ar samarbetspartner till svenska dryckesfestivalen. Det &r
ett initiativ for att lyfta och synliggdra svensk kvalitetsdryck. Flera av féreningens medlemmar ar
engagerade och kommer att finnas pa plats. Per Styregaard &r moderator pa scen for cider och det
kommer att finnas mojlighet till bade provsmakning och manga intressanta diskussioner.

Svenska Dryckesfestivalen - Stockholm

Ciderutbildningen gick av stapeln 12-17 augustl 2024
Vi dar valdigt stolta 6ver att vi under en vecka i varma
augusti 2024 i Kivik genomforde den forsta fordjupade
ciderutbildningen i Sverige. Den foll mycket val ut och
en ny kurs kommer att genomféras i augusti 2025. Mer
information kring anmalan till den kommer.

Till utbildningen togs faktablad fram som &r tankta att
fungera som en verktygslada for ciderproducenter
Dessa finns fritt tillgdngliga pa var hemsida , Fakta om
cidertillverkning - Svenska Must & Ciderproducenter
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Kunskapsmaterial kring must

Vi vill samtidigt sla ett slag for det kunskapsmaterial som vi ocksa har kring must och mustproduktion
pa var hemsida. Dar finns bade videopresentationer och utbildningsmaterial att ta del av,

Att beskriva kvalitet i dppelmust

Appelhelgen i Kivik 28- 29 september 2024

Kiviks Musteri bjod in féreningens alla

: medlemmar att sdlja sin egen must i deras

M musttilt under Appelhelgen i september. Dar
arrangerades mustprovning och mustforsaljning
for besokarna. For 20 kr koper besdkaren ett glas
och far ga runt och smaka av alla mustsorterna
som sen kan kdpas direkt pa plats.

Fyra medlemmar fran SMCP var med och det var
" ett mycket valbesokt arrangemang som gav stor
| forsaljning till mustproducenterna. Tack Kiviks

' Musteri!

Cider-SM 2024 tillsammans med Svenska Ciderframjandet
Cider-SM for ar 2024 gick av stapeln 8 november pa Spritmuseet i Stockholm. Det var
manga av vara medlemmar som vann priser, vilket ar gladjande. Stort grattis till er!

Det var forsta aret vi som forening var med som medarrangor tillsammans med
Ciderframjandet. Vissa forandringar infordes, bl.a. en utékad jury. Vi goér nu en
utvardering av arrangemanget och ser 6ver fortsatta forslag pa forandringar. Tack
Johanna pa Koépings Musteri och Niklas Hallman pa Rudenstam for allt er harda arbete
runt arrangemanget.

EU-kommissionens forslag till ny ordning for cider och perry
Det pagar ett arbete inom EU om en ny marknadsordning for cider och perry. Vi som férening fick i
sista stund reda pa detta arbete och fick en dag pa oss till deadline for yttrandet att inkomma med
synpunkter. Den handlar om férslag pa bade Cider och Perrys innehall, men ocksa kring méarkning av
ravarans ursprung, sammansattning, tillsatser och kvalitativa tillverksmetoder pa etiketten. |
december kallade Livsmedelsverket till ett mote dar bl.a. SMCP och Livsmedelsféretagen var
representerade. Efter ganska heta diskussioner 6ppnade bade Livsmedelsverket och Landsbygds-
departementet for att vi behover diskutera méjligheten fér en ny lagstiftning/marknadsordning for
cider — vilket ar en mycket positiv signal. Nagot SMCP kommer att jobba vidare med tillsammans med
LRF Lokal Mat & Dryck.

For att vi skall kunna arbeta effektivt kring fragor runt en ny marknadsordning for Cider och Perry
behover vi som férening besluta om en definition som vi kan std bakom. Hittills har vi lutat oss mot
den definition som Ciderframjandet tagit fram. Vi kommer att paborja det arbetet under 2025 och
bjuda in till dialog.
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Differentierad alkoholskatt

Det blev ingen differentierad alkoholskatt for andra an fér 6lproducenter. Foreningen fick valdigt sent
under sommaren reda pa att finansdepartementet arbetade med fragan vad géller smaskaligt
producerad 6l. SMCP skickade in ett yttrande, kontaktade riksdagsledamoter i skatte- och
finansutskottet samt att ett PM skickades till finansministern fran LRF med uppmaning om att dven
inkludera cider. Vi kommer dock att driva fragan vidare tillsammans med LRF under aret.

Odlingsgruppen ERFA-grupp

Vi vill paminna om féreningens odlingsgrupp dar vi diskuterar allt kring odling av appeltrad. Gruppen
tog hostledigt, men startar upp igen under februari. Vill du vara med och diskutera dpplen och odling,
hor av dig till Martin Faiss pa martin@faiss.com

Nya svenska ciderappelsorter - deltagardriven

utvardering

Nu har du som ocksa odlar applen chans att vara med att utvardera de
nya svenska ciderapplena. Kimmo Rumpunen, som ar ansvarig for den
svenska dppelforadlingen, har uppférokat helt nya korsningar av
ciderdpplen som nu ar redo att utvardera. Om du vill vara med sa skall du
ha mojlighet att plantera minst 20 plantor i din odling som du sen
tillsammans med Kimmo utvédrderar under ett antal ar. Du far sjalvklar

" anvinda frukten i din produktion. Om nagon av sorterna visar vara
odlingsvard sa har du mojlighet att namnge den. Projektet vill gdrna ha in odlare fran olika delar av
landet sa att vi far ett sa brett geografiskt forsoksomrade som mojligt avseende t ex klimat.

Ar du intresserad av att vara med s& hér av dig till Kimmo Rumpunen kimmo.rumpunen@slu.se

Tips pa webbinarium via Eldrimner

Ett tips for er som ar i startgroparna att salja era produkter genom Systembolaget. Eldrimner
anordnar ett webbinarium 11 mars om hur man gar tillvaga. Det ar kostnadsfritt och du hittar mer
information pa deras hemsida eller genom denna lank

S3 sdljer du drycker via Systembolaget

White Guide

Vi har tidigare tipsat er medlemmar om att anmala era events och separata evenemang till White
Guides eventkalender. Vi vill bara paminna om denna majlighet att gratis marknadsfora alla sina
officiella evenemang. For mer information och hur du gar tillvdga, ga in pa Upplev lokal mat och dryck
i Sverige med White Guide

Arsstimma for 2024

Foreningens arsstimma for verksamhetsaret 2024 kommer att hallas under
april manad. Har du en motion att Ildmna in, gér garna det redan nu till
info@svenskmustocider.se
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Must SM

Must-SM pa 2024 ars appelskdrd kommer som forra aret att ga av stapeln under varen. Vi
aterkommer med mer information kring detta arrangemang.

Facebook och Instagram

® ] Om duinte redan gatt med i vara SoMe-kanaler sa gor garna det. Pa Instagram finns
en extern sida som heter: svenskmustocider

Pa Facebook finns en publik sida som heter Svenska Must- och Ciderproducenter.
Dar finns dven en som ar intern som bara ar 6ppen for medlemmar: Svenska Must-
och Ciderproducenter - Internt

Var interna sida ar bl.a. ett forum att skapa kontakt med andra medlemmar inom
foreningen. Dar kan du stélla fragor, efterlysa eller sélja utrustning, efterfraga och
skapa samarbeten, fa information osv. Vi finns for varandra!

Ga in och be om att fa ga med i dessa kanaler sa lagger vi till dig direkt!

Stafett

Vi har ocksa under hosten startat en “stafett” i var interna Instagramkanal dar alla vi 64 medlemmar
ska fa mojlighet att presentera oss for varandra. Far du stafettpinnen av en medlem (taggad) hjalper vi
dig med en instruktion om hur du sjalv kan skriva inlagget samt hur du for stafetten vidare till en
annan medlem. Det ar fantastisk roligt att Iasa om allas produktion, anlaggningar eller varfor ni finns
m.m.

Era mejladresser

Vi skickar information till alla er medlemmar pa den adress som ni uppgett att ni vill ha information
till. Om ni har fler personer inom ert foretag som bor fa dessa mejl, meddela oss pa
info@svenskmustocider.se sa lagger vi till dem i utskicken. Om du aven vill att fakturorna gar till en
specifik mejlkorg behoéver vi fa den informationen.

Vi onskar er en skon januari!
Styrelsen
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