MUST SM 2026

LORDAG 18 APRIL 2026
UPPSALA BOTANISKA TRADGARD

VALKOMMEN...

... till det nionde svenska méasterskapet i svensk dppelmust! Kom med och tavla, och fa

feedback pa din dppelmust. Kanske blir din must utsedd till Sveriges Basta Must!

—en tavling for alla som deltar, inte bara vinnarna!



Lordagen den 18 april 2026 arrangerar Svenska Must- och Ciderproducenter aterigen Must SM.
| &r sker detta som ett publikt event i Uppsala Botaniska
Tradgard. Alla som deltar ar vdlkomna att stalla ut och
salja sin must eller marknadsfora sin dryck (begransat
antal platser).

Eventet kommer att goras tillsammans med Cider SM pa
plats i Uppsala och vi hoppas pa manga besokare. Mer
information om detta kommer senare.

Alla aktorer i Sverige som tillverkar och saljer appelmust gjord pa svenska applen fran 2025 ars
skord far delta i Must SM. Medlemskap i Svenska Must- & Ciderproducenter ar inget krav.
Dessutom ska man som producent vid en forfrdgan kunna visa upp:

. Livsmedelstillstand fran sin kommun om registrering av livsmedelsanlaggning

o Certifieringsbekraftelse vid ekologisk produktion

Producenter av dppelmust ldmnar in produkter for bedomning. Produkterna bedéms bade kemiskt
och sensoriskt.

e Den kemiska bedéomningen bestar av en analys av l6slig torrsubstans (brix) och total
syrahalt (titrerbar syra).

e Den sensoriska beddmningen utfors av en jury med 5 ledamoter som provsmakar
produkterna blint.

Den sensoriska beddmningen innefattar utseende (max 5 poéng), doft (max 5 poang) och smak
(max 10 poang). Det finns tre premieringsnivaer som baseras pa den sensoriska bedéomningen:
Guld (18 poang eller mer), Silver (16 poang eller mer), och Brons (14 poang eller mer). De som

fatt hogst poang i varje klass utses till Must SM vinnare. Vid lika podng vinner den som fatt hogst

poang vad galler smak.



Det finns 7 tavlingsklasser och du kan delta med max 3 produkter i varje klass:

Klass 1 Filtrerad brilliant till klar sortren appelmust

Klass 2 Ej filtrerad klar till dimmig sortren dppelmust

Klass 3 Ej filtrerad opak sortren appelmust

Klass 4 Filtrerad brilliant till klar appelmust av flera sorter

Klass 5 Ej filtrerad klar till dimmig appelmust av flera sorter

Klass 6 Ej filtrerad opak dppelmust av flera sorter

Klass 7 Smaksatt appelmust och blanddrycker dar appelmust utgdr huvudingrediens

Kommentar: Med filtrering avses i klass 1 och 4 anvandning av olika filtermedia som
pappersfilter, membranfilter och kiselgur. Dessa far ej anvandas i klasserna 2, 3, 5 och 6.

| varje klass utses utdéver Must SM vinnare dven Basta Kulturmust och Basta Ekologiska Must.
For mer information om Kulturmust se svenskmustocider.se/kulturmust.

(, €% )
|I K(S[[Z)R‘ Appelsorter som odlats i Sverige i mer én 50 ar.

i !'V\&)D T f svenskmustocider.se/kulturmust

Carina Gavelin Elke Jung  Titti Qvarnstrom Martin Ragnar Kimmo Rumpunen

Elke Jung — Sommelier, oberoende dryckesjournalist

. Titti Qvarnstrom — Michelinkock, konsult inom restaurang och gastronomi

. Martin Ragnar — Docent, forfattare, ledamot av Svenska Dryckesakademien

. Kimmo Rumpunen - Docent, vaxtforadlare, ledamot av Skanelédndska Gastronomiska
Akademien.

-Sommelier, vinjournalist, foresprakare for svensk dryck.

Lordagen den 18 april 2026 utannonseras vinnarna vid eventet i Linneanum, Uppsala
Botaniska Tradgard. Samtliga deltagare kommer darefter att fa ett mejl med resultaten av den
kemiska analysen och den sensoriska bedémningen. Da skickas dven digitala
premieringsmedaljer ut.


https://svenskmustocider.se/kulturmust/

For medlemmar i Svenska Must- & Ciderproducenter ar kostnaden 500 kr for varje produkt du
deltar med. For 6vriga producenter ar kostnaden 700 kr per produkt. Vi aterkommer med
betalningsinformation nar du skickat in din anmalan.

Senast 13 mars 2026 vill vi ha din anmalan for deltagande i Must SM. Anmalan gors via lanken
Anmailan Must SM 2026.

Du hittar dven ldnken pa var hemsida: https://svenskmustocider.se/must-sm/.

For att vi ska kunna genomféra den kemiska analysen och beddémningarna behdver vi ha
produkterna senast den 20 mars 2026. Vi rekommenderar att skicka produkterna med DHL
(och inte med Postnord).

Beroende pa volymen av din flaska/férpackning, skickar du olika antal:

e under50cL 4 st
e 50-100cL 3 st
e Bag-in-Boxa1,5-3L 2 st

Obs! Alla produkter ska vara forsedda med de originaletiketter som anvands vid forsaljning. Vid
vinst ska ytterligare 4 liter premierad produkt kunna skickas eller lamnas pa plats for
provsmakning vid eventet den 18 april.

Produkterna marks med: Must SM 2026, och skickas hela vagen med foretagspaket (inte
hamtning via ombud) till:

SOLNAS GARD
Att. Carl Levinsson
Fjelievagen 112
237 91 Bjarred

Tel: 046-247089
E-post: carl.levinsson@kiviksmusteri.se

Vi aterkommer langre fram med mer information om program och anmalan pa plats till eventet
den 18 april i Uppsala.

Elisabeth Knéppel, Ulla Kylhed Reuterdahl, Martin Faiss, Kimmo Rumpunen
(Tavlingsledningen for Must SM)
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https://forms.gle/ZKGTegkhSduY9uGWA
https://svenskmustocider.se/must-sm/

